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Waldbeere™







mit W odka

CHF 12.00




1/2-Meter-Dessert

© 0O

«Surprise» (ab 2 Personen) i f)?;s%g :
fragen Sie unser Servicepersonal

Trio-Dessert-Kreation

— Zitronen-Mousse - I5.50
— Cheesecake mit Waldbeeren i
—Minze-Cacao-Glace

Zitronen-Tarte s
mit Baiser (Meringue) und Beeren garniert

Gebrannte Créme Yiiko
nach Grossmutters Rezept

Cheesecake mit Waldbeeren i
garniert mit Rahm und Meringue ;
Luftiges Zitronen-Mousse 20
garniert mit Rahm, Minze und Zitronen-Couli :
Frische Erdbeeren* mitRahm 12.50

mariniert mit Minze und Rahm

ohne RahmI0.00

Frischer saisonaler Fruchtsalat
mit Rahm

mit Rahm

II.00

ohne Rahm 9.50

Schokoladen-Kiichlein

O mit fliissigem Kern, mit Vanilleglace und Rahm Vil
Warme «Apfelchiiechli»
goldbraun gebackene Apfelringe 14.50

serviert mit Vanilleglace

% = Saisonal

Cloee Tl \f

Saisonaler ¥r .
Fragen Si€ unse

CHF 8.00

mit Kaf
CHF 11.50

mit einer K&

muhlg Dlﬁ Alle Preise in CHF inkl. MwSt.

Preisdanderungen vorbehalten

fee oder ESP
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mlih(eholﬁ Alle Preise in CHF inkl. MwSt.

Preisinderungen vorbehalten
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d Vol CHF

Camus ; 5 40 I1.00
VSOP Intensely Aromatic
Remy Martin 2 40 12.00
Fine Champagne Cognac V.S.0.P.
Br andweln
Armagnac 2 40 12.00
Marmot Napdeon Grand
Ca]vaglos : 2 40 . II1.00
Morin Pére & Fils
Amarone '
Barrique Paesanella : o e
Cru-Reserva 2 41 12.00
Paesanella
di Brunello 2 41 12.00
Paesanella
di Barolo 2 41 12.00
Paesanella
di Moscato 2 41 12.00
Paesanella :
Amarq Ramazottl 2 30 10.00
auf Eis mit Zitrone
Jagermeister 2 35 10.00
Krauterlikor .
Amar.etto Disaronno 5 »8 10.00
Mandellikor

|
Traube «Grappa» 2 4 L1009
Vieux Williams 2 42 11500
Williams 2 45 100
Theilersbirne 2 45 3200
Vieille Prune 2 42 i

muhlohglﬁ Alle Preise in CHF inkl. MwSt.

Preisinderungen vorbehalten



