Salate i

Miihleholz-Suppe «Mithleholzsalat» ‘ ‘ f

Tomatensiippchen mit Speckwiirfeli Blattsalat mit Rucola, gebratenen Speckwiirfeli, ‘
und hausgemachtem Basilikumsorbet 9.00 Waldpilzen und Crofitons 11.00 i
Gulasch-Suppe Ceasar Salat
Original Ungarisches Rezept im Kessel serviert 9.00 mit gebratenen Poulet-Streifen an Parmesan-
Dressing, Crotitons und Cherry-Tomaten 12.00
Griiner Blattsalat 6.00
Gemischter Saisonsalat 10.00

falte Vorgpeigen warme Vobypeigen

Crevetten-Avocado-Salat Miihleholz «Vorspeise-Chorbli»
an cremiger Cocktailsauce Poulet-Fliigeli, Frithlingsrollen, Calamare-Ringli,
verfeinert mit Gognac und Limette 14.00  Onion-Rings, Pouletknusperli, Crevetten
im Kokosmantel mit verschiedenen Dip-Saucen 16.00

Rinds-Tatar «<Hausart» 3
mit Brioche-Toast und Salzbutter Scampi im Kokos-Mantel

«mild-rassig oder scharf» mit kleinem Salatbouquet und Dip-Sauce 9.00
Lk \ —kleine Portion 19.00 N 4
{g 8% n — grosse Portion 26.50 Onion-Rings
1y “ im Korbli serviert
1 ;’ e Vegetaﬁsches Tatar mit Schnittlauch-Créme Fraiche 9.00
v ’ ' ‘ | aus Ackerbohnen nach Haus-Art zubereitet, X o
8 ‘ serviert mit Salzbutter und Toastbrot K_nuSPlllge thhngsmllen
A ‘ «mild, rassig oder scharf» mit Gemiisefiillung _
H ) Sweet-Chili-Sauce, begleitet von einem
— Hauptgang 21.50 winterlichen Salatbouquet 9.00

Chili-Cheese-Knusperli

im Salatblatt serviert dazu Creme Fraiche

' ‘ . —Vorspeise 14.00
\
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Grilliertes Rindsentrecote
an Sauce Bernaise
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Miihleholz-Cordon-Bleu
gefiillt mit Schinken, Hauskdse und Waldpilzen

serviert mit Pommes Frites und Gemiisespiess 41.50 dazu Pommes Frites und Gemiisespiessli 31.50
Grilliertes T-Bon-Steak (400 gr.) Schweins-Cordon-Bleu
an Pfeffersauce «Klassiker»
dazu servieren wir Stisskartoffel-Fries gefiillt mit Schinken und Hauskdse
und winterliches Grillgemiise 73.50 Pommes Frites und Gemiisespiessli 28.50
Miihleholz-Burger Spareribs «BBQ»
saftiges Rindshacksteak medium gebraten mit Speck, mariniert mit unsere Haus-Marinade
Kése, Tomaten und Zwiebeln im Sesambrotli serviert, dazu Stisskartoffel-Fries und Grillgemuseli 26.50
dazu Wedges und Haussauce 26.50
Buritto «Chili con Carne»
gefiillter Wrap mit rassigem Rindshack und Chili, H au/p% G
iiberbacken mit Kasesauce 26.50 .
Figeh & MW%WWM
Fish & Chips
s oldbraun gebackene Zanderfilets im Biertei
H ange Vo ro EoSUNE o
serviert mit Sauce Tartar und Pommes Frites 21.50
Pouletpfanne «siiss-sauer» —auf Wunsch zusatzlich mit Saisongemiise 24.50
mit goldbraun gebackanen Pouletstreifen im g
Tempurateig, dazu servieren wir Basmatireis 24.50 _ROtes Thai Curl"y
in der Ananas serviert
Knusprige Poulet-Fliigeli mit grillierten Crevetten, Thaigemiise,
serviert mit Pommes Frites und Haus-Sauce 21.50 R atund Basmatirels 33-50
Rotes Thai Curry Ré.lSSlge- Crev'etten:Pfan'ne
in der Anaias ara mit Tagliatelle im Weisswein-
mit gebratenen Pouletstreifen, Thaigemiise, anol.)lauch-.Sud gesclhwenlliit
Ananas-Peppadew-Salat und Basmatireis 24.50 o et Zw1ﬂebe o, Ll
und gehackten Krautern 34.50
Mediterranes Zanderriicken-Filet
i : auf Grillgemiise
H@WM@ \I%etmlgch nappiert mit Weissweinsauce,
. i dazu servieren wir Basmatireis 36.50
Rotes Thai Curry vegetarisch
in der Ananas serviert Grilliertes Kalbssteak
mit ASiatiSChem'Gemﬁse, [ an Morchelsauce
Ananas-Peppadew-Salat und Basmatireis 250 dazu servieren wir Tagliatelle und Saisongemdiise 39.50
Gemiise-Buritto vegetarisch
gefiillter Wrap, mit Tomatensugo und Gem{sera-
gout, iberbacken mit Kdse 21.50
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